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L’occasione per conoscere la VAL DI NON, la VAL DI SOLE e l’ALTOPIANO DELLA PAGANELLA 
da un punto di vista davvero GUSTOSO e ORIGINALE, quello di un’agricoltura 
sostenibile di montagna, forte di una TRADIZIONE ANTICA

RASSEGNA DEI FORMAGGI DI MALGA
nella cornice del Comune di VILLE D’ANAUNIA

www.prolocotassullo.it
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Modenese S.a.s.

Viale Degasperi 118/23 - 38023 CLES (TN) - www.modenesesas.it         

ATTREZZATURE E PRODOTTI PER L’INDUSTRIA ALIMENTARE
Via Nazionale 52 - 38027 TERZOLAS (TN)

Tel. 0463 900029 - info@caseificiocercen.it

MALGHE PARTECIPANTI 
VAL DI NON
Latte Vaccino:
• MALGA BORDOLONA (Cis)
• MALGA CLESERA (Cles)
• MALGA CLOZ (Cloz)
• MALGA FONDO (Fondo)
• MALGA PREGHENA (Livo)
• MALGA ZUÒL (Predaia)

Latte Caprino:
• MALGA CULMEI (Ville d’Anaunia)
• MALGA TUENA (Ville d’Anaunia)

VAL DI SOLE
Latte Vaccino:
• MALGA ALTA  
 DI PELLIZZANO (Pellizzano)
• MALGA CERCEN (Rabbi)
• MALGA CESPEDÈ (Rabbi)
• MALGA FRATTE (Rabbi)
• MALGA MONDENT (Rabbi)
• MALGA PALUDÈ (Rabbi)
• MALGA POLINAR (Rabbi)
• MALGA SENAGE (Malè)
• MALGA STABLASOLO (Rabbi)
• MALGA STA’BLAZ (Rabbi)
• MALGA TREMENESCA (Rabbi)
• MALGA VALCOMASINE (Peio) 
• MALGA VILLAR (Rabbi)

Latte Caprino:
• MALGA POLINAR (Rabbi)

PAGANELLA
Latte Vaccino:
• MALGA TOVRE (Molveno)
• MALGA  
 VAL DEI BRENZI (Spormaggiore)

L’evento è inserito all’interno della Rassegna “Malghe in Fermento 2022”  
organizzata dalla CCIAA di Trento presso Palazzo Roccabruna (Trento).
Scopri il programma accedendo al seguente QR-code



PROGRAMMA
Sabato 22 ottobre 2022
ore 10.00 Apertura mercato contadino  

con possibilità di pranzare al punto 3 della mappa.
ore 14.00 Inaugurazione della 13ª Rassegna-Concorso.
              Inizio attività legate al formaggio.
              Inizio degustazioni libere per decretare il miglior formaggio.
 Fattoria didattica con animali del Malget di Tuenno e Acquarius di Cles.

Laboratori e animazione per i più piccoli.
ore 16.30 Teatro Parrocchiale di Rallo: “Storia della fotografia dall’analogico al 

digitale”. Curata dal Circolo Fotografico Valli del Noce.

Domenica 23 ottobre 2022
ore 09.00 Apertura della rassegna con degustazioni libere fino alle ore 15.30.
ore 09.30 Teatro Parrocchiale di Rallo: “Nel Parco: un viaggio fra le storie dell’A-

damello Brenta” Proiezione della puntata dedicata alla Val di Non del 
format televisivo realizzato in collaborazione con la Fondazione Museo 
storico del Trentino e Aringa Studio, con le interviste a Erika Maistrelli, 
Mauro Mendini, Rinaldo Panizza, Michele Schgraffer e Fabrizio Visin-
tainer. A seguire dibattito e momento tecnico curato dai tecnici della F. 
Mach dal titolo “Il microcosmo del burro di malga”.

ore 11.30 Premiazione Concorso giuria tecnica Formai dal Mont.
ore 12.00 Pranzo tipico autunnale presso gli spazi visibili sulla mappa grazie alle 

associazioni del nostro comune.
ore 14.00 Nella piazza di Rallo avrà inizio la lavorazione del latte (Casarada) a 

cura del Caseificio Cercen.
ore 16.00 Premiazione concorso giuria popolare e concorso dei bambini.
ore 16.30 Concerto del Coro Lago Rosso all’interno della Chiesa Parrocchiale di 

S. Antonio Abate di Rallo.

Una guida volontaria di Anastasia Val di Non sarà presente per illustrare le peculiarità 
dei nostri “Antichi Tesori” alla chiesetta dell’Immacolata a Sanzenone nella quale si 
potranno osservare gli affreschi dai fratelli Baschenis (Sabato ore 15.30 e domenica 
ore 10.45 e 15.30) visibili anche presso la Cappella di S. Valerio a Castel Valer e pres-
so la Chiesa di S. Antonio Abate di Rallo (Sabato ore 16.00 e Domenica ore 11.00 e 
ore 14.30). Possibilità di visitare Castel Valer e Castel Nanno e scoprire i primi colori 
autunnali di questi fantastici tesori e del loro paesaggio circostante nelle due giornate 
della manifestazione (prenotazioni presso castellivaldinon.it o Tel. 0463 830133).

Formai
dal mont

Teatro Parrocchiale 
per convegno-dibattito

Fattoria didattica

Concorso popolare e concorso 
dei bambini formaggi di malga

Punto info e Bar Pro Loco 
Tassullo

Parcheggi

Palco, zona premiazioni

Zone bagni

Isola ecologica

Oratorio Tuenno: minestra da 
orz & pasta al ragù per bambini

GG4V - SC4V - SAT Rallo:
polenta, spezzatino,
verze ro’stide

Polisportiva Tuenno: piatto 
del malgaro (polenta, crauti, 
canederli)

Parrocchia di Rallo e Circolo 
pensionati 4 Ville: dolci & caffé

Zona del mercato contadino

Bancarelle formaggi di malga
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MAPPA di RALLO con punti di interesse

VENITE A SCOPRIRE QUALCOSA DI UNICO!
Ogni malga produce il suo formaggio con caratteristiche uniche ed irripetibili, dalle infinite variabili 
organolettiche, tutte strettamente legate al territorio. La formazione dei profumi e dei sapori 
del latte dipendono saldamente dalla specie, dalla razza, dal tipo di alimentazione dell’animale 
e dalla ricchezza delle specie vegetali di cui si nutrono. Ogni malga produce formaggi con  
una propria personalità e un proprio carattere ma fanno di più, producono qualcosa che non si  
acquista e che è possibile usufruire da tutti: un territorio gestito, un paesaggio incantevole,  
una ricca biodiversità.
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